
18€

Tender and crispy...............................................

4´5€

10€
WITH TUNA BELLY ON TOP..................................

Homemade bread served with 
alioli and homemade marinated olives................

Spicy lime sauce......................................

TOMATO SALAD SERVED WITH DRESSING..

Dry aged 45 days...............................

24€

WIENER SCHNITZEL

TAGLIATELLE AL PESTO

EGGPLANT PIE 

MALLORCAN GATÓ 

ICE CREAM AND SORBET

LEMON CAKE

9€

"0" From Santoña........................................
ENTRECOTE ON THE BONE 500G

SNACK 

CA'N GARRIT

 DESSERTS  

“AN AUTHENTIC, MEDITERRANEAN, AND BALANCED PHILOSOPHY OF CUISINE.”

Tradicional almond sponge cake, light
and aromatic...................................

Preared with lemons in brine, caramelized 
and served with lemons sorbet................

STARTERS 

15€

15€

3€UD

14'5€

18€

24€

9€ 9€

Knife-cut beef tenderloin.....................................

GLUTEN VEGAN SEA FOOD LACTOSE

FOR YOU OR TO SHARE

5€

Ask for our dish off the menu.

Madrid style..............................................

Classic..............................................................

Garlic oil a bit spicy.......................................

MIXED CHEESES IBERIAN HAM BOARD

19€ 23€

FROM THE SANTA CATALINA MARKET

Charcutería Izquierdo.............

Served with Girondine sauce............................

HAM CROQUETTES

CRISPY BREAD WITH SALTED ANCHOVIES

CRISPY PORK BELLY

BROKEN EGGS WITH PRAWNS

CRISPY GREEN ASPARAGUS

BROKEN EGGS WITH HAM

STEAK TARTAR

PRAWNS ROLLS

PICKELD SKEWERS
Traditional and with Mahonés cheese................. 5€

19'5€

FRUTOS SECOS 

Homemade pasta with Genoa pesto
made with pine nuts, Parmesan
cheese and fresh basil, just like the
traditional recipe.........................

25€

26€

28€

White veal tenderloin, in breadcrums,
fried and served with tartare
sauce...........................................

Eggplant, smoked with aromatic
herbs and wrapped in crispy phyllo
dough..................................

GLAZED LAMB
Glazed in its own juice, served with
parsnips and sauted spinach..................

CATCH OF THE DAY 

35€

Preared according to the chef´s inspiration. M/P

100% Gijuelo.................

ask about our flavors



18€

Tierno  crujiente.................................................

4´5€

10€
Con bonito........................................................

Salsa de lima picante................................

TOMATES MADURADOS Y ALIÑADOS 

Vaca madurada 45 días, servido con
verduras a la parrilla...........................

24€

WIENER SCHNITZEL

TAGLIATELLE AL PESTO

PASTEL DE BERENJENA 

 GATÓ 

HELADOS Y SORBETES 

TARTA DE LIMÓN 

9€

"0" de Santoña............................................
LOMO BAJO OLD FASHIONED 500GR

SNACK 

CA'N GARRIT

POSTRES 

Clásico bizcocho mallorquín de
almendras, esponjoso y aromático........

Preparada con limones en salmuera,
caramelizada y con sorbete de limón .......

ENTRANTES

15€

15€

3€UD

14'5€

18€

24€

9€ 9€

Solomillo de vaca madurada cortado a cuchillo y
aliñado al momento............................................

GLUTEN VEGANO MARISCO LACTOSA

PARA TI O PARA COMPARTIR

5€

Pregunta por nuestros platos 
fuera de carta.

Estilo madrileño.........................................

Todo un clásico..................................................

Al ajillo.......................................................

SELECCIÓN DE QUESOS TABLA DE JAMÓN CEBO CAMPO 

19€ 23€

DESDE EL MERCADO DE SANTA CATALINA 

Charcutería Izquierdo.............

Salsa Girondine............................................

CROQUETAS DE JAMÓN 

PAN CRISTAL CON ANCHOAS

TORREZNO DE SORIA 

HUEVOS ROTOS CON GAMBAS 

ESPÁRRAGOS VERDES CRUJIENTES

HUEVOS ROTOS CON JAMÓN 

STEAK TARTAR

TROMPETAS DE LANGOSTINO 

DUO DE GILDAS  
Ideal para el aperitivo.................................... 5€

19'5€

FRUTOS SECOS 

Pasta casera con pesto genovés a base
de piñones, parmesano y albahaca,
fresca como la receta tradicional.....

25€

26€

28€

Tierno filete de ternera blanca,
empanado y frito al momento
acompañado de salsa tártara............

Berenjenas ahumadas con hierbas
y envuelta en crujiente pasta filo

CORDERO GLASEADO 
Glaseado en su jugo, con chirivías y
espinacas salteadas..............................

PESCA DEL DÍA 

35€

preparada según el mar y la inspiración de
cada día............................................. M/P

100% Gijuelo.................

“UNA FILOSOFÍA DE COCINA REDONDA, MEDITERRÁNEA Y SINCERA”

Pan recién horneado con alioli y aceitunas
marinadas en casa.........................................

Pregunta por nuestros sabores.



TAMARAL ROBLE RIBERA Tinta  f ina .

VINOS BLANCOS

4´5 

CA'N GARRIT

PENSADA PARA MARIDAR MOMENTOS,ETIQUETAS CON ALMA,
PERFECTAS PARA COMPARTIR Y CELEBRAR.

VINOS TINTOS
4´5

TAMARAL RIBERA Tinta  f ina

4´5
VALLOBERA CRIANZA RIOJA Temprani l lo .
COMPARTIR SOMONTANO Merlot  y  Cabernet  Sauvignon .
VIÑA POMAL RIOJA Temprani l lo .

VINOS ROSADOS

YOANA DE VALLOBERA RIOJA Sauvignon  blanc ,Temprani l lo  y  Macabeo .

M MINUTY PROVENCE Garnnacha ,  Syrah ,  Cinsault  y  Tibouren .

SIO RIBAS MALLORCA Merlot ,  Syrah ,  Cabernet  Sauvignon y  Mantonegro .
LAN GRAN RESERVA RIOJA Temprani l lo y Mazuelo .

ESPUMOSOS 
CODORNIU BRUT CAVA Chardonnay,Macabeu,Xarel lo y Parel lada .
CODORNIU ROSE CAVA Chardonnay,Macabeu,Xarel lo y Parel lada .  

BOLLINGER BRUT CHAMPAGNE Pinot noir,Chardonnay y Pinot meunier.
BOLLINGER ROSE CHAMPAGNE Pinot noir,Chardonnay y Pinot meunier.

4´5 22

25
36

22
22
25
27
32
37
41

6
6

34
34

95
120

SON AMARET MALLORA Syrah y Merlot .
4´5 22

4´5 

MURIEL CRIANZA RIOJA Temprani l lo

43
HISPANIA RIBERA DEL DUERO Temprani l lo y  Syrah . 49

AYALA BRUT MAJEUR Chardonay,  Pinot noir  y  Pinot meunier . 82

MIQUEL GELABERT MALLORCA Cabernet  Sauvignon .

CUATRO RAYAS RUEDA Verdejo .

PAZO SAN MAURO RIAS BAIXAS Albariño

TILENUS BIERZO Godel lo .

GMT 125 FERM BARRICA RIOJA Garnacha,Maturana y Temprani l lo .
PRENSAL BLANC MALLORCA Prensal

ALADA CAN RUBÍ Chardonnay .
NEKORA RUEDA Sauvignon  blanc .

GOLOS MALLORCA Muscat ,  Riesl ing ,Viognier  y  Giro  blanc .

SOMA MALLORCA Viognier .

SA VALL SEL PRIVADA MALLORCA Giro  blanc ,Viognier  y  Pinot  noir .
SAN AMARO SOBRE LIAS RIAS BAIXAS Albariño

ARMONIA C.DEL SEGRE Chardonnay .

22

35

28
30

34

22

26
27

32

47
64

24



NEGRONI 

APERITIVOS Y COCKTAILS
WEINSCHORLE
SANGRÍA BLANCA O TINTA
TINTO DE VERANO

6´5
6´5
6´5

CA'N GARRIT

10

ITALIAN ICE TEA

10

10
10

10

MOJITO SIN ALCOHOL 
HUGO SIN ALCOHOL

7´5
7´5

AMERICANO
SBAGLIATO 
MOJITO 

APEROL SPRITZ
CAMPARI SPRITZ
CAMPARI SODA
HUGO

BLOODY MARY
CAMPARI ORANGE

MOSCOW MULE
PALOMA

8
8
8
8

8
9

10

10

VERMUTONIC 8

AGUA 1L 
AGUA 0´5

REFRESCOS, CERVEZAS Y AGUA
3´5
2´5

ESTRELLA GALICIA 0´2
ESTRELLA GALICIA 0´3
ESTRELLA GALICIA 0´5
ESTRELLA GALICIA BOTELLA
ESTRELLA GALICIA SIN ALCOHOL
ESTRELLA GALICIA SIN GLUTEN
RADLER 

2´5
3

3´5
3´5
3´5
3´5
3´5

COCA COLA
NESTEA
SPORTIU LIMÓN/NARANJA
LIMÓN PUIG
NARANJA PUIG

LIMA PUIG

GINGER BEER 
GINGER ALE

POMELO ROSA PUIG

INDIAN TÓNICA

2,5
3
3

2,5
2,5

2,5

3
3

2,5

3

ZUMO (PIÑA,MANZANA,NARANJA
Y TOMATE)

3

ESPRESSO 
CORTADO 
DOBLE ESPRESSO
CAFÉ CON LECHE
CAPPUCCINO
AMERICANO 

1'4
1´6
2´3
2´4
2´4

2

BEBIDAS CALIENTES
DOBLE CORTADO
LATTE MACCHIATO
CARAJILLO 
TE (VERDE,EARLGREY,
MANZANILLA, MENTA
POLEO)

2´5
3

2,5

2´2

VERMUT 
YZAGUIRRE BLANCO
YZAGUIRRE ROJO

DOS DEUS BLANCO
DOS DEUS ESTRELLAS 
DOS DEUS AHUMADO

4,5
4,5
4´5

3´5
3´5

RUBI BLANCO
RUBI ROJO 4

4 RUBI RESERVA 4´5

GARRIT SPRITZ 8
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